CUISINE LYONNAISE J

SALLE A MANGER

de Hisashi WAKISAKA
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Boudin noir, rago(t de lentilles, de pommes et de bananes
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Une belle Truffe de paté de foie de volaille «pseudo-foie gras»
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Soupe de poissons
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Saladier Lyonnais
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Queue de bceuf en”Hachis parmentier” et de foie gras pressé
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paté en cro(te
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Gateau de foie de volaille, accompagnée de fricassée de Ris de veau
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Andouillette de la maison
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Tripes a la mode de Caen
FOLBBOFGEZ—FRILVYAINT 7 RATEALEED

IZANIEATIL OwDITA—)LF—XDOI3v b 2400
Escargots et cuisses de grenouilles a la bourguignonne au Roquefort
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Ris de veau sauté, sauce madere truffé
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Foie gras de canard sauté sauce poivrade
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Quenelle de Brochet, procédé ‘Le guide culinaire ”
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Poisson du jour
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Cotelettes de cochon de lait pochées, sauce a I'olive noire
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Boeuf Bourguignon
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Jambonette de canard
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Cotelettes d’agneau fumées puis roties au jus menthé
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Filet de canette poélé en «Laqué» sauce au cognac
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Bavette a I'échalote
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FROMAGES ET DOUCEURS
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Demandez au personnel
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Assortiment de fromages frais et affinés
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Demandez au personnel
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Desserts du jour
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