Plats du jour
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Velouté de mais g[acé, aux oursins

FRAIXR_THY—F 07U R NRNXT 4 XREPR 1,600
Saumon mariné au pastis
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Vol-au-vent de Rognons de coq a la ﬁnanciére
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Poisson du jour
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Filet de poisson de roche poché, sauce vermouth,
[égumes printaniéres a la piémontaise

Viande du jour
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Fricassée de poulet de Bresse, au vinaigre
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Cervelle de Canut
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Sabodet, Carottes rapés
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Supréme de poulet et champignons marinés, aux coriandres
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Saussison Lyonnais et choucroute
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Tablier de Sapeur
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Assortiment de Hors d’ceuvres
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